[ Los ingredientes. Materiales, soportes y espacios ]— Apdo. 1 ———p

Apdo.3 Apdo. 2 1.2—— | Aglutinantes y disolventes
Apdo. 4
Tema1 Procedimientos y técnicas 2.1’\m’5' acrilicos, témperas, etc

tipos 4
~

para crear a1y ~{La cocina:Fl taller, herramientas, materiales]
Técnicas secas
—

Procedimientos acuosos |2~/

Apdo. 3 23—

LA COCINA DEL ARTE

Apdo.1

Apdo. 2

Recetas del dibujo

Procedimientos grasos |-3.1 %,

T3
—

La cocina del Siglo XX |
s (e )

La "nouvelle cousine"
Recetario surrealista

Y icién o
Apdo. 2 acumulacién:

Apdo. 1

Técnicas creativas y
experimentacién artistica

Salle, Kruger, Sherman

[———Tendencias___| Desplazamiento:
\ Koons, Levine, Mucha, etc.
Suspensién: Judd, Gober
Hardware y Software
11—

La revolucion

digital |, (o clasico: Photoshop
3

Alternativas en S. libre: GIMP

[La cocina digital y profeslonal]—Ap‘m' 2| Programasde | —:2.1—»(Frechand e lilustrator

trazado vectol

Apdo.3

Programas CAD | 32— Software libre: LibreCAD y QCAD

Arquitectura, ingenierfa,
disefio, animacién, etc.

Modelacién 3D: Blender

[OBSERVACIONES: Cada uno de los temas lleva tres apartados mas a modo de secciones fijas que son: Aula Taller, EnREDarte y Arte con acento andaluz]




